
 

 

 

H E A L I N G⠀G A R D E N⠀of⠀M E R A N 
⠀H e a l t h⠀-⠀S P A⠀-⠀G o u r m e t 

 

Menü á la Cart 

Vorspeisen 

Pazeider's Gartengemüsesalat, geräucherte Büffelmozzarella und 

Kapuzinerkresseöl 

16,50 

Hirschtartar, Brunnenkresse, Meerrettich, Johannisbeere und knusprige 

Karottenrinde 

22,00 

 

Warme Vorspeisen 

„Offene“ Lasagne mit Kalbsragout aus der Region, Pfifferlingen und weißem 

Wermut 

17,00 

Fussiloni "Monograno Felicetti" mit beurre blanc, Brotcreme und marinierter 

Forelle 

 18,00 

 

Hauptgang 

Fang des Tages, mit Minz-Zucchini, Blüte und mediterraner Sauce 

30,00 

Lammkarree mit Bergkräutern in der Kruste, Millefeuille von Kartoffeln, 

schwarzem Knoblauch, mariniertem Salat und Kamille-Sauce 

29,00 

 

Dessert 

Variation von Sorbets 

10,00 

Quark-Gianduja-Knödel mit Aprikosen-Lavendelsuppe  

11,00 

Apfelstrudel mit Vanilleeis 

8,00 

Tagesdesert 

10,00 


